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កម½វQធីសå ប̈ÁតឌីផÃូąរយៈេពល ២ Ý¶ំ ក¶ុងវQសយ័សលិ·ៈចមÌិនមÊូបęĕ រ
ęជីពសÁąប់េមចុងេĄùេពលអùគត និងអ¶កដឹកùកំ¶ុងវQសយ័ចមÌិនមÊូបęĕ រ

បរjĢìសៃនìរសកិŎ និងវjធីĮÜសÌអប់រ�ែបបសÌង់Ăសßីស

និសÈិតនឹងអភិវឌ­ជំùញបេច¢កេទសដ៏រWងą ំąនវQន័យវQß¤ជីវៈ  និងទំនុកចិត±ក¶ុងÑរបេង�ីតē¶ៃដ ខណ ៈេពលែដលûនសកិĳេúក¶ុងបរQć Ñស
សកិĳែដលąនរចùសមº័នµចħសċ់ ស ់និងÁសេដfងនឹងផ́ះûយវQß¤ជីវៈពិតÁûកដ។ កម½វQធីសកិĳេនះេរfបចំឱ¿ប"¢ប់Ñរសកិĳęចបន±ę
ជីពេúក¶ុងសï«Õរ េăជនីយç«ន ែផ¶កបែងÌម េសčកម½ផ�ត់ផ�ង់មÊូបęĕ រ និងē³ប័នចមÌិនមÊូបęĕ រអន±រßតិេផÈងៗ េទfត។

សå ប̈ÁតឌីផÃូąែផ¶កសលិ·ៈចមÌិនមÊូបęĕ រ គឺßកម½វQធីសកិĳេពញេą៉ងរយៈេពល ២ Ý¶ំ ែដលûនរចùេឡងីេដីម·ីបណ±ុះបï±លជំùន់
ថ½ីៃនេមចុងេĄęជីព។ កម½វQធីេនះរួមប"¢ូលមូលç«នសលិ·ៈចមÌិនមÊូបęĕ រែបបបុĉណ  ßមួយនឹងបេច¢កេទសទំេនីប ស±ង់çរអន±រßតិ និ
ងបទពិេē ធន៍ពិតÁûកដេúក¶ុងផ́ះûយ។

កមØវjធីសĀÃបÜតឌីផÞូĠែផÑកសលិÒៈចមçិនមåូបĴİររយៈេពល  ២ øÑំ  អនុវតÌČមវjធីĮÜសÌសកិŎែបបសÌង់Ăរសßីស  ែដលែផçកេលសីមតÎĞពúមូ
លĂÆន។ និសãិតនឹងបÄូររĨងេមេរ�នÜទឹសÌី និងìរបណÌុះបĊÌលអនុវតÌĢ ង៉តឹងរpងេĕកÑុងផÏះĖយសÌង់Ăវjú¿ជីវៈ េĂយĠនìរĨយតៃមÞČមរចĔ
សមÕ័នÐ និងមតិេĢបលអ់ភិវឌÈន៍úបនÌបĔÏប់។

កមØវjធីេនះÜតvវĖនអនុវតÌេÜìមìរÜគប់Üគងរបស ់SHL Schweizerische Hotelfachschule Luzern ែដលពÜងឹងសÌង់ĂរគុណĞព
អនÌរúតិ និងĞពĜក់ព័នÐúមួយឧសŎហកមØ។
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